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RESUMO 

 

Trata-se de um estudo quantitativo sobre as condições higiênico – sanitárias e 

microbiológicas dos estabelecimentos que comercializam o suco deAçai, tendo como 

referência os principais centros de abastecimento do Município de São Luís – MA. A 

pesquisa foi realizada nos mercados Central e do Joao Paulo, com 10 manipuladores do 

produto, cujos resultados foram obtidos através de um questionário estruturado aplicado 

em janeiro de 2011. Os resultados encontrados além dos cuidados com a higiene dos 

alimentos, dos utensílios e equipamentos, foram observados a necessidade de uma 

atenção especial para a higiene do espaço onde se preparam e distribuem a matéria 

prima, pois o resultado final do alimento depende desta corrente ser segura e nunca 

rompida. 

 

Palavras - Chave: Higiene, Açaí, Condições higiênico-sanitárias e microbiológicas, 

Manipulador.  
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SUMMARY 

 

It is a quantitativestudyonhygienic - sanitaryandmicrobiological establishments 

thatselljuice Juçara, withreference to the main supply centers of São Luís - MA. The 

survey was conducted in central and markets John Paul, with 10 handlers of the product, 

whose results were obtained through a structured questionnaire applied in January 2011. 

The results in addition to caring for the hygiene of foodstuffs, utensils and equipment, 

were observed the need for special attention to the hygiene of the place where you can 

prepare and distribute raw materials, because the end result of this current depends on 

the food to be safe and never broken. 

 

Words - Key: Hygiene, acai, Hygienic-sanitary and microbiological Manipulator. 
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